Haltbarkeit von Lebensmitteln

Mur bis zum Verfalldatum

Lange lber Yerfalldatum
haltbar

Flaisch, bes. HackRAeisch B Zucker
Fisch Mehl
Krustentiere logk Konserven
Gefligel Frii Taigwaren
Gewiirze Gem Salz
Halbfertigprodukte al Essig

rthe Henig

h Reis

KOsa

Getrocknete Hilsenfriichte

K sl
Kan rF

Hochprozentiger Alkohol

Hinweise : rwischen Verfalldatum und Mindesthaltbarkeitsdatum unterscheiden |

Sinnespritfung : schauven, riechen, spiiren, schmecken
W&gmrﬁn wenn ein Lebensmittel
schlecht oder anders als Gblich riecht
verschimmelt ist
grosse Teile Faul sind
sich schleimig anfiihlt
« lebendig » ist

GQuellen und Links

www.daskochrezept.de/kvechenpraxis/haltbarkeit-vonlebensmitteln,
www.schweizerbaver.ch/htmls/artikel_3053% himl
www.haltbarkeit.net/



